@ (LN SANTJACCIUES

CARTE DU & NOVEMBRE AU 2 DECEMBRE

Entrées :

> Nolx de salnt Jacoues, truite fumée, Légumes verts et tudle aux
éplees

» Terrine de mareassin aux champlignons des bols par nos éléves
ole Féwne trattenr, conflt d'olgnons, brioche aux raisins et
plekles de Légumes

> ceuf parfait, fondu au fromage de Maredsous, émulsion
carbonarn

Plats :

» Magret de canard (2cts) sauce polvre vert, panats rissolés,
Pommes Dauphing

» Sawmon cult o Lunilatéral, purée de cresson, polreaux grillés et
mousseline de cerfeull aux crevettes grises

» Porchetta laquée au wlel, sauce bordelaise, pommes Anna,
moelleux aux champlignons de nos bols

Desserts

> Les crepes flambées « Comédie frangaise »

> Macarown cacao, créveeux vanille, sorbet poive épicée, coulis
o'atrelles

> Bavarols vanille et badiane, frults de La passion, éclats de
cookles



@ (LON SAN T ACOIUES

Nos Apéritifs
Martinl / qancela 3,00
Porto / Sherry 3.50
camparl / Pleon + soft 4.50
whisky / Gin / vodka + soft 5.50
Ricard 4.00
Martini Royal ( Martini — Prosecco ) 5.00
Gin Fizz (Ggin - citron - Soola ) 5.50
Flate de Crémant d’Alsace 4.00

PRIX DU MENWU : 38 euros par personne (entrée/plat/dessert) y
compris Lapéritif et les waises en bouche, Les vins en accord et Le café
et mignardises,

A LA CARTE : les entrées : 13 euros/ les ptats 118 euwrps/ Les
oesserts : F euros







