JEON S AINT=JACCILES

carte w4 du 2 mat au 24 mat

etk

< rRaviole de volaille, coulis de polvrons rouges, brunoise provencale i
L'etuvée
Asperges de Malines, sauce Maltaise

) )
0’0 0’0

Darne oe sawmon (2cts) grillée, bewrve blance i La ciboulette, julienne e
Légumes

% Filet de vouget sauté, émincé de fenoull au Pastis, huile vierge
aromatisée

Ak

“ Magret de canaro sauce bigarade, Pommes Dauphine, carottes fanes et
navets glacés

% Coquelet (2cts) vbtl, sauce estragon créme, pommes fonodantes, chicon
braisé et havicots verts o L'anglaise

% Pavé de beeuf grillé sauce béarnaise, Pommes Pont-Neuf, Légumes ou
Jour

% cobillaud Bonne Feume, Pormmes Duchesse

Aok

% Plateau de fromages o’icl et ol’aillewrs
* Ananas flambé en salle

* sSabayown fouetté en salle, glace vanille
% café oourmand



Nos Apé ritifs

Martinl / qancia 3.00
Porto / Sherry 3.50
camparl / Pleon + soft 4.50
Whisky / Gin / Vodka + soft 5.50
Ricard 4,00
Martint Royal (Martinl - Prosecco ) 5.00
Gain Fizz ( gin - citron - Soda ) 5.50
Flate de Crémant d’Alsace 4,00

PRIX DUMENUWU : 3 euros par personne (entrée/plat/dessert) Yy compris Uapéritif et Les
mises en bouche, Les vins en accord et Le café et mignardises.

A LA CARTE : Les entrées : 13 euros/ Les plats : 18 euros/ Les desserts @ 5 euros




