@ [LON SAN T ACOIUES

carte w4 ou F février au 25 février

> Sauwmon fumé de nos éleves de tratteur, rouleauwx de printemps aux
Légumes parfumés o La wenthe et coriandre, mayonnatse wasabl

> carpaccio de betternves jawnes, crooguettes de paleron de beeuf au vin
rouge, mousse Légere moutarolée

> allottine d'atle de rate farcle, sauce Vincent, pain toasté et salacle
rafratchissante

AotkAciork

> Osso buceo, taglintelles fraiches et pesto vert

> waterzool de la wer du Nord, langousting snackée, sauce veloutée au
safran, jullenne de Légumes

> Coquelet vBtl (2cts), sauce Morilles et vin jaune, printanire de légumes
et pomme Paillasson

L S S S

> Utclalr du jour selon Linspiration
> La petite omelette norvéglenne

> Leplateau de fromages d’ict et d'aillewrs



Nos Apéritifs

Martint / qancia 3.00
Porto / Sherry 3.50
camparl / Pleon + soft 4.50
Whisky / Gin / vodka + soft 5.50
Ricard 4.00
Martind Royal ( Martinl - Prosecco ) 5.00
Gin Flizz (Gin - citron - Soda ) 5.50
Flite de Crémant d’Alsace 4.00

PRIX DUMENU : 38 euros par personne (entrée/plat/dessert) Yy compris Lapéritif et les
mises en bouche, Les vins en accord et Le café et mignardises,

A LA CARTE : Les entrées : 13 euros/ Les plats : 18 euros/ Les desserts : 7 eurps



