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Carte wz du 9 janvier au 27 janvier

Artichaut, et jambon Ganda, féta, tomates confites, basilic

Poélée de Snint Jacoues et moules, polreaux et jus court au curry
Croustade ardennaise, jus oe veau au Porto

cannellonl de sawmon en tartare, povmes et concombres, vinaigrette
aux herbes
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Blanguette de veaw, ris de veau, salsifls, pommes cocottes

Coquelet vBtl (2cts), Sambre et Meuse, Pormes patlle, Légumes glacés
< Risotto de langoustines, i L'armoricaine, julienne de Légumes

< Baby lotte en persillade, bewrve blane, tomate farcie aux LEgumes du
Suad
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% Plateau de fromnges d'iel et d’aillewrs
“* Saint Hownoré it notre fagon
* Frults frais grating, sabayon, glace vanille



Nos Apéritifs

Martinl / Gancia 4.00
Porto / Sherry 4.50
cawmpart / Picon + soft 4.50
Whisky / gin / Vodka + soft 6,00
Ricard 4.00
Martint Royal ( Martini - Prosecco ) 5,00
Gin Flizz (Gin - citron - Soda ) 5.50
Flitte de Crémant d’Alsace 4.00

Nos bolssons

Softs (spa orange, citron, coca, jus d'oranges) 2.00

Eaux plate ou gazeuse 25 cl 2.00

Baux plates ou gazeuses 50 cl 4.00

Bitre 2.50
PRIX DU MENW :

> 42 euros par personne (entrée, plat, dessert) Yy compris Lapéritif et les mises en
bouche, les vins en accord et Le café et mignardises,
» 30 euros par personne (entrée, plat, dessert) hors boissons,

A LA CARTE : Les entrées : 15 euros/ Les plats : 20 euros/ Les desserts : 7 euros






