carte w2 du # novembre au 25 novembre

< Goujonnettes de merlan, sauce tartare au paprika, ceuf mimosa et
salnde Leeberg

¢ CEuf poché, sauce Hollandaise, jeunes pousses d'épinards, crolitons et
sawmon fumé par les éleves de traitewr

< Vitello tonato, belgnets de chprons, tomates cerise confites et tapenaole
d’olives notres

< Blinis de chévre, texture de betteraves, bresaola, tuile de pain,
vinatgrette wiel et moutarde

Atk

< Magret de canard (2cts) sauce bigarade, pommes Cocottes, navets
glacés et purée de butternut au glngembre

X/

% Clvet de marcassin, garniture grand-mere et pomumes Dauphine

< Filet de cabillaud Paiva, purée de powmwes de terve au cerfeutl et huile
d’olives

“ Pot au few de la wey, parfumé it La coriandre et gnocchis

Acdestotok

< Plateau de fromages d'icl et d'atllewnrs

% Poire pochée, feuilletd & La frangipane

“ qourmandise de chocolat en chaud et froid
< café gourmand



Nos Apéritifs

Martint / qancia 4.00
Porto / Sherry 4 .50
campari / Pleon + soft 4.50
Whisky / Gin / vodka + soft 6.00
Ricaro 4.00
Martini Royal ( Martini - Prosecco ) 5.00
Gin Flizz (Gin - citron - Soda ) 5.50
Flate de Crémant d’Alsace 4.00

Nos bolssons

Softs (spa orangg, citron, coca, jus d'oranges) 2,00

Eaux plate ow gazeuse 25 cl 2,00

Eaux plates ou gazeuses 50 cl 4.00

Bilre 2,50
PRIX DUMENWU :

> 38 euros par personne (entrée, plat, dessert) Y compris Lapéritif et les mises en
bouche, Les vins en accord et Le café et wignardises.
> 29 euros par personne (entrée, plat, dessert) hors boissons,

A LA CARTE : les entrées : 13 eurps/ Les plats : 18 euros/ Les desserts : 7 euros






